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pécialité (25€/pers) : %@

Le barbecue et le tourne broche électrique sont compris en prét (avé

Accompagné de grenailles au romarin frais, Qates grecques tomates
pomme au four et chicon glacé et deux crudi’t‘es trois sauces froides
sauce chaude._

Mises en bouche :

" Assortiment A (5€/pers) : 3 verrines. ' .
*Rizotto tomates séchées, lardons.
*Concombre, fromage blanc, saumon fumé.

*Dés de tomate crevettes et sa rouille.

Assortiment B (au four 7,5€/pers) :
*Chiffonnade aux légumes d’antan.

4 ¥Croustillant de choux et dés de poulet.
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*Champignon et sa farce de gibier. ada

Assortiment C (6€/ pers) : parts de quiches. *Lorraine: s, -

*Saumon.
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,;;’fﬁgt'rées :
A Cassolette de fruits de mer et coqwllages 12€ g;g

B. Palette d’hiver : 14€

*Patés maison : de gibier, de volaille, du chef.
- iy

*Boudin.
*Jambons d’Ardenne, fumé et Ibérique.

. *Petits pains, confits et fruits

C. Saumon grillé au thym : 14€

*Deux sauces froides : cocktail et tartare maison.

Plats : .

Cochon de lait a la broche, sauce thym et miel accompagné de g

romarin frais, pomme au four et chicon glacé. 21€

4B Civet de marcassin, péche aux mandarines, pommes duchesses
" 18¢€
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C. Poulet fermier creme estragon, tarte de pommes de terre et I%é

D. Saumon grillé au thym accompagné d’une sauce ostepdaise ou

choix) et d’un trio de purées (pommes de terre, @ices et
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Menuddulte : 27€/pers
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*Jambon sec et ses quartiers de @gﬁﬂn

*Saumon belle vue ou grillé
*Tomate crevettes grises

.*Poulet arom,?gsé
*Palette d’hiver :
Patés maison : de gibier, de volaille, du chef.
*Boudin.

*Jambon+d’Ardenne, fumé, Ibérique.

* *Petits painé, confits et fruits

*Salade fermiere (Salade croquante, oignons, lardons, ceufs, 1

En accompagnement :
*Salade du chef (choux rouge, chicon, pomme, raisins sec
*Salade du sud
*Choux aux noix et raisins
*Tartare de légumes d’antan

*Salade de Pommes de
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Menu enfant : 17€/pers -+
*Péche au thon.
*Poulet aromatisé.
Palette d’hive :
*Pété_s maison : de gibier, dr;volaille, du chef.
*Boudin.

*Jambons d’Ardenne, fumé et ibérique.

*Petits pains, confits et fruits. *

Accompagnements
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